附件2
江苏省研究生工作站申报表

（党政机关、事业单位、社会组织等机构填报）
	申请设站单位全称
	： 中华全国供销合作总社  济南果品研究院                                                 

	单 位 地 址
	： 山东省济南市燕子山小区东路24号                         

	单位联系人
	：        宋  烨                        

	联系电话
	：       13608924540                    

	电子信箱
	：      jnykjc@163.com                        

	合作高校名称
	：        江苏大学                       


	江苏省教育厅
	制表

	江苏省科学技术厅
	


	申请设站

单位名称
	中华全国供销合作总社济南果品研究院

	单位性质（党政机关/事业单位/社会组织）
	事业单位

	专业技术人员或

管理专家(人)
	61
	其中
	博士
	3
	硕士
	32

	
	
	
	高级职称
	29
	中级职称
	20

	科学研究平台情况

	平台名称
	平台类别、级别
	批准单位
	获批时间

	国家果蔬及加工产品质量监督检验中心
	质检中心

国家级
	中国国家认证认可监督管理委员会
	2018.07

	全国果品标准化技术委员会贮藏加工分技术委员会
	标准化分技术委员会 

国家级
	中国国家标准化管理委员会
	2018.02

	博士后科研工作站
	博士后工作站

国家级
	人力资源和社会保障部 全国博士后管委会
	2015.12

	国家苹果加工技术专业研发中心
	农产品加工技术专业研发中心 国家级
	中华人民共和国农业农村部
	2018.09

	国家级果蔬贮藏加工技术国际联合研究中心
	国际科技合作基地    国家级
	中华人民共和国科学技术部
	2014.11

	设站单位与高校已有的合作基础（分条目列出，限1000字以内。其中，联合承担的纵向和横向项目或成果限填近三年具有代表性的3项，需填写项目名称、批准单位、获批时间、项目内容、取得的成果等内容，并提供证明材料）

	中华全国供销合作总社济南果品研究院与江苏大学建立了长期紧密的合作关系，从国家重点研发计划项目到纵向项目委托，共同开展果蔬采后贮藏保鲜、冷链物流、精深加工领域的技术研发攻关和成果转化推广方面建立了良好的合作基础。
   1、联合承担国家“十三五”重点研发计划课题“叶菜类蔬菜低损清洁关键技术及其数控装备研发（2018YFD0700101）”，2018年6月由中华人民共和国科技部批复立项。江苏大学作为课题承担单位主要负责方案规划和总体实施，中华全国供销合作总社济南果品研究院作为参与单位主要承担课题内部采后去土清洁技术装备开发主要产地预冷减损保质技术装备开发任务。项目正在开展实施期间，目前已经合作研发低损清洁设备1台。
2、与江苏大学等单位联合承担国家“十三五”重点研发计划课题“基于智能化品质调控的果蔬精准干燥技术与装备研发（2017YFD0400905）”，2017年7月由中华人民共和国科技部批复立项。该课题针对果蔬干燥过程智能化程度落后导致的精准化干燥困难、品质降低和损耗提高的突出问题，研发果蔬干燥过程的信息分析推理与决策的品质调控智能化干燥共性技术、基于REA 模型快速构建的果蔬精准干燥预测技术，研制基于机器智能视觉、基于含水率智能检测、基于温湿度智能监控等果蔬智能化精准干燥品质调控关键技术与装备，拟在行业龙头企业实现产业化应用示范。

取得的成果：

（1）完成干燥动力学精准测量设备的加工调试，结合实验获得的果蔬干燥动力学参数变化，修正REA模型、开发REA特征曲线软件包；研究了干燥过程中产品水分、特征性风味和营养组分的变化，建立了产品自身品质与色泽、形状变化的关联模型。

（2）研制了适用于高温高湿干燥环境下的机器视觉检测设备，开发了用于干燥过程物料颜色、形状等图像采集的软件。
3、与江苏大学食品与生物工程学院马永昆教授合作，开展桑葚精深加工关键技术研究及产业化示范的研究。（横向项目）

时间：2016年——至今

项目内容：
（1） 开展NFC桑葚汁超高压杀菌关键技术研究，通过对超高压处理的压力、时间和温度参数进行因素水平优化试验，对NFC桑葚汁的成分分析及感官评价和货架期，优化得到其参数，并建立超高压处理与其目标菌致死关系数学模型和超高压处理生产规范。

（2） 开展桑葚酒酿造关键技术研究，通过桑葚酒发酵专用酿酒酵母的选育，桑葚酒发酵过程调控技术及陈酿技术研究，实现高品质桑葚酒的开发。

（3） 开展桑葚酵素发酵关键技术研究，研究桑葚酵素所用菌种的发酵条件、发酵过程控制、发酵终点判断，实现桑葚酵素产品的标准化理论指导。

（4） 开展富含花青素桑葚醋关键技术及产品开发研究 ，通过桑葚发酵专用菌株的选育、多菌种偶联协酵技术及发酵过程关键风味物质的代谢调控技术，开发出富含花青素的功能性桑葚醋产品。

取得的成果：已经实现了高品质NFC桑葚汁、桑葚酒、桑葚酵素、功能性桑葚醋的开发及产业化示范。



	工作站条件保障情况

	1.人员保障条件（包括能指导研究生科研创新实践的专业技术或管理专家等情况）

申请建站单位经过多年的引进、培养和锻炼，在果蔬采后工程技术与装备研发推广方面建立了一支基础理论知识扎实、科技创新能力强、经验丰富的人才团队。目前全院拥有专业技术人员61人，其中博士3人、硕士32人；具有高级职称29人，中级职称20人；国家新世纪百千万人才1人，享受国务院政府特殊津贴人才2人，泰山产业领军人才1人，还聘请了国内外知名专家、教授和院士20余名担任技术顾问和客座教授，专业涵盖贮藏保鲜、冷链物流、精深加工、综合利用、质量检测、质量追溯及标准化等领域，在技术创新攻关、人才培训指导、成果转化及产业化方面具有丰富的理论知识和扎实的实践经验。主要专家教授介绍：

（1）吴茂玉，男，博士，研究员，享受国务院特殊津贴专家、新世纪百千万人才国家级人选，山东省泰山产业领军人才、泉城产业领军人才。主要研究领域为果蔬加工，果蔬功能成分提取及综合利用，先后主持参与包括“十二五”科技支撑计划、“十三五”重点研发”课题“苹果综合加工关键技术研究及产业化示范”、“果蔬采后处理及预冷技术装备研发示范”、泰山产业领军人才“山东特色果蔬资源绿色加工产业化与品质提升”等国家及部级科研课题30余项；获省部级科技奖励23项，发表论文100余篇；参与编写专著3部；授权发明专利7项。在国内较早开展果蔬资源综合利用及多元化产品开发，为企业解决了苹果、大蒜等加工下脚料利用难的问题，积极面向市场进行科技成果转化，在国内率先开发出风味啤酒基料系列产品，带领团队开发出苹果脆片，苹果粉、苹果醋等多元化产品，并成功推向市场。

（2）朱风涛，男，研究员，国务院特殊津贴专家，全国饮料标准化技术委员会委员，中国饮料工业协会技术工作委员会委员，中国食品土畜进出口商会果汁行业专家委员会委员，山东省饮料行业协会专家委员会主任，山东省食品科学技术学会常务理事。在特色果蔬汁精深加工技术研发与应用技术推广方面取得突出成绩，主持国家“十一五”、“十二五”、“十三五”科技支撑、重点研发计划、国家农业成果转化资金项目、星火计划项目等项目40余项目，参与制修订国家标准10余项，获得国家科技进步二等奖1项，省部级科技进步一、二、三等奖20余项；发表科技论文20余篇；申请发明专利10余项，2013年获得“中国饮料界20年科技工作成就奖”。先后主持完成国投中鲁果汁公司、山东汇源和新疆建设兵团等近百家工厂生产线改造、建设、试验开发项目。

（3）和法涛，男，副研究员，中华全国供销合作总社济南果品研究院院长助理、加工技术研究所所长，山东食品学会秘书长、中国食品科学技术学会果蔬加工分会理事，山东理工大学兼职导师。主要从事果蔬加工及资源综合利用技术研究和功能食品开发等工作，主持或作为骨干人员参与包括十三五重点研发计划分课题《复合果蔬粉绿色制造关键技术研究及新产品开发》在内的国家及省部级科研项目20余项，获国家科技进步二等奖1项，山东省科技进步一等奖1项、二等奖2项，三等奖2项，中国食品科学技术学会产品创新奖二等奖1项，全国商业联合会科技进步奖10余项，授权发明专利3项，发表科技论文20余篇。

（4）宋烨，女，研究员，中华全国供销合作总社济南果品研究院院长助理、科技处处长兼标准化办公室主任，全国果品标准化技术委员会贮藏加工分技术委员会秘书长，泰山产业领军人才团队核心成员，国家食品检测机构资质认定评审员，有机食品认证检查员。主要从事果蔬质量安全控制与标准化研究，先后主持十三五国家重点研发计划子课题“果品贮运过程品质质量控制技术”和“现代物理加工技术与多组分食品体系风味特征关系研究”2项，作为主要负责人参与完成国家科技支撑计划课题、质检公益行业专项等省部级课题14项；主持和参加国家、行业标准制修订项目13项；发表学术论文20余篇；获得省部级科技奖励10项。

（5）赵岩，男，副研究员。中华全国供销合作总社济南果品研究所加工研究所常务副所长、山东省食品科学技术学会理事。作为主要参与人承担的科技项目有：国家科技支撑计划项目：“枸杞等西北特色资源高值利用技术研究”、“果汁低温浓缩技术研究及产品开发”等7项；国家重点星火项目“枸杞综合加工技术示范及培训推广”1项；农业科技成果转化项目“生姜中天然抗氧化剂提取中试研究”等5项。科技成果鉴定8项，获山东省科技进步奖三等奖1项，中国商业联合会科技进步奖一等奖3项，二等奖4项；制定山东省地方标准1个、授权专利4项，发表论文10余篇。同时长期致力于果蔬加工科技成果中试以及在企业的生产转化工作，涉及红薯、紫薯、胡萝卜、石榴、杨梅、蓝莓、蔓越莓、枸杞、枣等10余种果蔬品种20多个项目，产品的形式有果汁、饮料、果酒、果醋、果粉等。同时，兼任国际果汁工业保护协会（SGF）中国区审查员，每年审核中国多家浓缩汁生产企业，在果蔬汁加工工艺及设备方面有丰富的经验。

（6）杨相政，男，助理研究员，中华全国供销合作总社济南果品研究院科技处副处长，贮藏保鲜研究所副所长（主持工作），有机食品检查员。主要从事果蔬贮藏流通保鲜，品质保持技术研究，冷链技术装备研发，保鲜包装材料研发，国家行业标准制修订及技术推广等。承担“十二五”科技支撑计划子课题1项，参与国家863计划、科技支撑计划、十三五重点研发专项、自然基金、星火计划等项目10余项，主持和参与制修订国家行业标准7项，鉴定科技成果5项，发表学术研究论文20余篇，出版科普专著1本，授权国家发明专利5项，获得省部级科技进步一等奖1项（排名第二）。

（7）马超，男，副研究员，中华全国供销合作总社济南果品研究院功能食品研究所所长，山东食品科技学会青年工作委员会秘书长、中国食用菌协会标准化工作委员会委员，主要从事果蔬功能食品开发技术研究。主持山东省科技产业园区提升计划等项目2项，参加“十二五”科技支撑计划参与科技支撑计划、十三五重点研发专项等项目10余项，主持和参与制修订国家行业标准3项，鉴定科技成果6项，发表学术研究论文20余篇。

（8）郑晓冬，男，副研究员，国家果蔬及加工制品质量监督检验中心常务副主任，有机食品检查员，主要从事果蔬质量控制及检测技术研究。主持“十二五”科技支撑计划子课题1项，参与科技支撑计划、十三五重点研发专项等项目10余项，主持和参与制修订国家行业标准3项，参与苹果期货、红枣期货交割标准制定、宣贯与检验工作，发表学术研究论文20余篇。

2.工作保障条件（如科研设施、实践场地等情况）

申请建站单位是1980年经国家编制委员会批准成立专业从事果蔬采后工程技术研究开发的中央级科研机构。历经40年的发展，在果蔬贮藏保鲜、冷链物流、精深加工、综合利用、质量检测、质量追溯及标准化等领域建立了全产业链的技术、人才、设施设备优势，为研究生工作站的运行提供了充足的保障条件。

（1） 先后承担参与了国家“六五”至“十三五”科技攻关、科技支撑、重点研发、农转资金、国家及行业标准的研究制订、供销总社、泰山产业领军人才项目、山东省重点研发计划等各类科技项目400余项，制修订国家、行业标准50余项，获得国家及省部级科技奖励60余项，其中“苹果贮藏保鲜及综合加工关键技术研究及应用”获得2013年度国家科技进步二等奖。

（2） 拥有国家级果蔬贮藏加工技术国际联合研究中心、国家苹果加工技术研发专业中心、国家果蔬及加工制品质量监督检验中心、全国果品标准化委员会贮藏加工分技术委员会、博士后工作站、中国苹果产业协会、国际果汁保护协会中国办公室、国际蘑菇协会采后工作站、《中国果菜》杂志等国内外科技创新平台70多个。

（3）20世纪80年代通过中德两国合作项目建设了具有国际先进水平的“中国果蔬贮藏精工技术研究中心”，主要包括中试冷库气调库、加工中试车间和质检中心，一度引领我国果蔬采后工程技术的发展进步。近年来随着科研业务的发展壮大，2008年在章丘经济开发区征地80亩，通过国家发展改革委员会三期项目，先后投资近2亿元建设了章丘科技产业园。包括一期项目“供销总社果蔬冷链物流工程技术研究中心”、二期项目“济南果品研究院果蔬资源综合利用研发中心”、三期项目“中国果蔬贮藏加工技术研究中心迁建”，建成了国内最大果蔬采后中试基地。截至目前，已有科研面积23000㎡，设置加工技术研究所、功能食品研究所、贮藏保鲜技术研究所、质检中心等主要科研业务部门，拥有小试、中试及生产性仪器设备300多台套，建成了加工技术实验室、贮藏保鲜技术实验室等26个实验室、果蔬综合加工中试车间、果蔬冷链物流工程中心和冷冻中试车间3个中试车间、果蔬粉及功能食品加工示范车间、保鲜材料生产示范车间等4个产业示范车间，形成了果蔬采后领域国内独一无二的中试示范硬件设施。

其中加工中试车间有果蔬中试生产线8条，拥用超临界二氧化碳萃取设备、膜分离设备、冷冻干燥设施、喷雾干燥、发酵罐等先进设备，可开发生产果蔬汁、浆、酱、粉、蒸馏浓缩、起泡酒、果酒、果蔬功效成份提取等新产品；加工技术实验室具有全自动发酵罐、生物传感分析仪、稳定性分析仪、紫外可见分光光度计、数码生物显微镜、恒温恒湿培养箱、分子蒸馏、激光粒度分析仪、德国进口冷冻离心机、UHT、高效液相色谱仪、气质色谱仪等大型试验及分析检测设备。

其中国家质检中心实验室现有面积1500平米，拥有大型检测仪器100余套，包括气质联用仪、液质联用仪、ICP-MS、离子色谱仪、气相色谱仪、液相色谱仪、原子吸收分光光度计、液相原子荧光联用仪、原子荧光光度计、质构仪等仪器设备。
3.生活保障条件（包括为进站研究生提供生活、交通、通讯等补助及食宿条件等情况）

    申请建站单位非常重视研究生的培养工作，始终坚持“以学生为本，服务社会”的培养理念，注重产学研结合，以培养第一线的应用型技术人才为宗旨，强化学生的“知识、素质、能力”培养。单位章丘科研产业园建有研究生公寓，为进站的研究生提供免费住宿；生活食堂，研究生享受单位正式职工的午餐及午餐补助；市区往返班车免费搭乘；硕士研究生发放800元/月的生活补贴。为进站研究生提供了便利的生活、学习和实践保障条件。
4.研究生进站培养计划和方案（限800字以内）

在研究生培养过程中，合理安排课程学习、科学研究、学术交流等各个环节，着重培养研究生的获取知识能力、科学研究能力、学术创新能力、学术交流能力和创新实践能力。研究生培养实行校内导师与校外导师或导师负责与副导师指导相结合的指导方式。   专业方向设置如下：
（1）果蔬汁加工关键技术研究与装备开发研究
利用现代高新技术改造和提升传统果蔬加工行业，开展新型果蔬汁加工关键技术研究、果蔬发酵关键技术研究、果蔬加工的清洁生产、资源综合利用及节能减排等方面研究；

（2）果蔬功能成分提取与功能食品、保健食品开发研究
利用二氧化碳超临界萃取技术、冷冻干燥技术、膜分离技术、超微粉碎等现代高新技术对果蔬原料开展功能成分提取研究，进行高品质功能性食品（配料）和保健食品开发；

（3）果蔬贮藏保鲜技术及冷链物流技术研究

开展冷链制冷设备系统优化、节能高效蓄冷材料研制、农产品贮藏保鲜、冷链物流、标准化集成、供应链管理、新型社会化服务技术研究与应用。

（4）果蔬及制品快速检测技术研究与标准化技术
开展基于光谱技术的果蔬快速检测技术研究，功能因子和生理活性物质分析检测
技术研究与相关标准制定。
    进入基地的研究生以科研项目为载体、为生产实际服务的培养模式。依托研究院建立的“专家顾问层-团队带头人-核心层-科研骨干层-博士后及研究生层-企业协作层”立体梯度团队的创新团队和丰富的科技平台资源，紧密结合企业的生产实际，解决生产中实际存在的问题，开展创新型人才培养。通过组织研究生参加国家各级科研项目、企业技术服务项目、学术研讨会、企业实地调研等活动，使研究生接触到学科发展的最前沿，共享本领域先进的学术资源，提升学生的自学能力、创新能力、写作能力、交流能力、工程化技术能力、社会化服务能力，通过技术和实践的结合增强学位论文研究的创新性和应用性，为毕业后从事本领域的工作打下坚实的基础。 
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